
POISSON entier AIGLEFIN 29,00 €

FILET de CABILLAUD 29,00 €

Frites         3,50 €           Salade         3,00 €

gratuit : Sauce rémoulade faite maison

Suggestion de Vin : Riesling Wintrange Felsberg 2021

Caves “Clos Mon Vieux Moulin” Duhr Frères, Ahn
servi uniquement en bouteille

Entrecôte Boeuf IRISH PRIME BEEF, 300g
beurre m. d’hôtel/béarnaise, frites, salade 33,00 €

Cheval, Faux-filet, 300g, sauce provençale 26,00 €

Spare Ribs ”Reppercher”
extra tendres, sauce barbecue au miel, frites, salade 26,00 €

Bouchée à la Reine, frites, salade 22,50 €

Chicken Wings, Ailes de Poulet, frites, salade 19,80 €

Cordon bleu de VEAU pané,
crème champignons 28,00 €

Wiener Schnitzel, Escalope de VEAU panée 26,00 €

Tartare de Boeuf, frites, salade 24,50 €

Hâm (gekachten an réi) - Fritten an Zalot
2 Jambons (cuit barbecue, cru paysan fumé), frites, salade 22,50 €

Jambon Melon (Jambon cru paysan fumé) 21,00 €

Gratuit sur demande
Mayonnaise, Ketchup, Moutarde, Remoulade

Service et TVA compris

Nos Plats de notre Carte de Menus ne sont pas modifiables

Gromperkichelcher, frësch gemat, mat réi Hâm,
Galettes de p.d.t., frais, jambon cru, 21,00 €

Gromperkichelcher, frësch gemat, mat Saumon fumé,
Galettes de p.d.t., frais, saumon fumé, 21,00 €

Kniddelen mat Speck, Rahm 
Quenelles à la farine, lardons, crème 18,80 €

Kniddelen mat Tomatensauce, Basilikum 
Quenelles à la farine, sauce tomates et basilic 18,80 €

Feierstengszalot (hausgemat), Fritten an Zalot 
Salade de viande de boeuf (maison), frites, salade 22,50 €

Salade Scampi XL à l’Ail, garnitures 24,80 €

Carpaccio de Tomates Coeur de Boeuf, Burrata
Roquette, Basilic, huile d’olive, balsamico 21,50 €

Gromperenzalot (hausgemat) mat Wirschtercher
Salade pommes de terre maison, 2 saucisses viennoises 18,50 €

Salade de Chèvre Chaud au Miel
Salade, toast, noix, vinaigrette au miel 19,50 €

Salade Quinoa façon méditerranéenne
Quinoa, Feta, concombre, paprika, tomates cérises,  
oignons, menthe 19,50 €

Poissons Viandes

Spécialités Luxembourgeoises

Salades

Moules  (Moules Cordes de Zélande)

préparées à la minute, légumes frais

Moules au Vin Blanc - frites 25,50 €

Moules à la Crème - frites 25,50 €

Moules à la Provençale - frites 25,50 €

Moules au Curry - frites 25,50 €

Moules à la Moutarde de Dijon - frites 25,50 €

Moules au Roquefort - frites 25,50 €

Moules “Ernesto” - frites 25,50 €

prép. spicy, huile d’olives, légumes, ail, concentré de tomates, chilipepper

Suggestion de Vin: Pinot blanc g.p.c.

Domaine Vinsmoselle Bechklengmacher Enschberg 2021
servi uniquement en bouteille

Burger ‘‘Irène’’ 
Viande : Veau 70% Porc 30%,
sauce maison, bacon, salade,  tomate, fromage 
servi avec une portion de frites, salade 22,00 €

Chicken Burger 
Viande de Poulet 
sauce maison, salade, tomate
servi avec une portion de frites, salade 21,50 €

Burger Surf & Turf
Viande de Poulet, Scampi
Sauce maison, salade, tomate
servi avec une portion de frites, salade 23,50 €

Veggie Burger 
Gromperkichelchen, frites
Galette pommes de terre, sauce fromage blanc aux herbes
servi avec une portion de frites, salade 19,00 €

Boeuf, (Rumsteak: produit du terroir) 28,80 €

Mixte, (Mignon de Porc, Boeuf, Lard, Grillwurscht) 27,80 €

Les brochettes sont servies avec frites et salade, sauce

Sauces au choix gratuits : Poivre vert, Aïoli froide, Andalouse, 

Béarnaise, Beurre maître d’hôtel, barbecue, crème champignons

(Une portion de sauce par plat, supplément de sauce ..... 2,00 €) 

Bouchée à la Reine, frites 12,50 €

Chicken Wings (ailes de poulet), frites 12,50 €

Saucisse viennoise, frites 10,00 €

Brochettes XXL

Burgers

Pour les enfants -10 ans

Suppléments servis uniquement en accompagnement d’un plat

Frites      3,50 €          Salade      3,00 €

Sur demande et en conformité avec le règlement sur l’information 
alimentaire, nous vous communiquons la liste des allergènes dans 
les différents aliments.


